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ИЗДЕЛИЯ ИЗ ДЕРЕВА 
 

 

 
Доска для пиццы 
 

 

Доски для пиццы изготовлены из экологически чистого массива бука 

Фото Артикул Наименование 
Диаметр, 

мм 
Толщина, 

мм 
Материал 

Норма 
упаковки, шт 

 

- 
Доска для пиццы 

200*13 (бук) 
200 13 бук 5 

- 
Доска для пиццы 

260*13 (бук) 
260 13 бук 10 

- 
Доска для пиццы 

300*13 (бук) 
300 13 бук 10 

- 
Доска для пиццы 

340*20 (бук) 
340 13 бук 10 

 
 
 
 

Толкушка 
 
Толкушки изготовлены из экологически чистого массива березы 

Фото Артикул Наименование 
Длина, 

мм 
Диаметр, 

мм 
Материал 

Норма упаковки, 
шт 

 

С315 Толкушка тип 6 450 68 береза 40 

 
 
 
 

Скалка 

Скалки изготовлены из экологически чистого массива березы 

Фото Артикул Наименование Длина, Диаметр, Материал Норма упаковки, 
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мм мм шт 

 

С315 Скалка тип 10 754 68 береза 5 

 
 
 
 

 

Лопатка кулинарная 

Лопатки кулинарные изготовлены из экологически чистого массива березы 

Фото Артикул Наименование 
Длина, 

мм 
Ширина, 

мм 
Толщина, 

мм 
Материал 

Норма 
упаковки, 

шт 

 

С314 

Лопатка 
кулинарная 
вариант 53 
(веселка) 

400 58 15 береза 10 

С313 

Лопатка 
кулинарная 
вариант 52 
(веселка) 

600 58 15 береза 10 

С315 

Лопатка 
кулинарная 
вариант 54 
(веселка) 

1000 62 18 береза 10 

 
 
 

Доска разделочная 

Доски разделочные изготовлены из экологически чистого массива березы и бука. 
Разделочные доски предназначены для нарезки хлеба, овощей, разделки мяса, рыбы или 
птицы. 

Фото Артикул Наименование 
Длина, 

мм 
Ширина, 

мм 
Толщина, 

мм 
Материал 

Норма 
упаковки, 

шт 

 

С291 
Доска 
разделочная тип 9 

500 285 30 береза 5 

С330 
Доска 
разделочная 
тип 10 

600 300 30 береза 5 

С331 
Доска 
разделочная 
тип 11 

700 300 30 береза 5 



 

С381 

Доска 
разделочная тип 7 
с ручкой в 
термопленке 

350 200 16 береза 350 

 

С382 

Доска 
разделочная тип 8 
с ручкой в 
термопленке 

350 250 16 береза 40 

 

С379 
Доска 
разделочная тип 
5-2 в термопленке 

350 200 16 береза 35 

 

С378 
Доска 
разделочная тип 
4-2 в термопленке 

240 150 16 береза 60 

 

С380 

Доска 
разделочная тип 6 
с канавкой в 
термопленке 

350 250 16 береза 25 

 

С386 

Доска 
разделочная тип 
17 круглая с 
ручкой в 
термопленке 

310 250 16 береза 25 

 

С385 

Доска 
разделочная тип 
16 круглая с 
ручкой в 
термопленке 

300 200 16 береза 35 

 

С383 
Доска 
разделочная тип 
14 в термопленке 

500 285 30 береза 5 

С384 
Доска 
разделочная  тип 
15 в термопленке 

350 240 16 береза 25 

 

С415 

Доска 
разделочная тип 
20 круглая с 
канавкой в 
термопленке 

310 210 16 береза - 

- 

К41 

Доска 
разделочная 
160*260 с 
желобом (бук) 

260 160 - бук - 

К45 

Доска 
разделочная 
200*300 с 
желобом (бук) 

300 200 - бук - 

К49 
Доска 
разделочная 
320*210 с 

320 210 - бук - 



желобом (бук) 

К53 

Доска 
разделочная 
370*230 с 
желобом (бук) 

370 230 - бук - 

К53 

Доска 
разделочная 
400*250 с 
желобом (бук) 

400 250 - бук - 

 

К62 
Доска 
разделочная 
500х300х20 (бук) 

500 300 20 бук 5 

К63 
Доска 
разделочная 
500х300х25 (бук) 

500 300 25 бук 4 

К64 
Доска 
разделочная 
500х300х30 (бук) 

500 300 30 бук 3 

К65 
Доска 
разделочная 
600х300х25 (бук) 

600 300 25 бук 3 

К66 
Доска 
разделочная 
600х300х30 (бук) 

600 300 30 бук 3 

 

К27 

Доска 
разделочная 
(береза) 
500*250*30 с 
металлической 
стяжкой 

500 250 30 береза 3 

К28 

Доска 
разделочная 
(береза) 
500*300*30 с 
металлической 
стяжкой 

500 300 30 бук 3 

К26 

Доска 
разделочная 
(береза) 
600*300*40 с 
металлической 
стяжкой 

600 300 40 бук 3 

 

К30 

Доска 
разделочная 
круглая 190 мм с 
желобом (бук) 

190 190 - береза 3 

К32 

Доска 
разделочная 
круглая 250 мм с 
желобом(бук) 

250 250 - бук 3 

К34 
Доска 
разделочная 

300 300 30 бук 3 



круглая 300 мм с 
желобом (бук) 

Чтобы деревянное изделие прослужило как можно дольше, нужно придерживаться 
нескольких правил: 

• Нельзя мыть деревянную доску в посудомоечной машине, а также оставлять надолго 
погруженной в воду. 

• Промывать доску мыльной водой после каждого использования, тщательно сполоснуть 
проточной водой и вытереть насухо. Для дезинфекции обдайте доску кипятком, а затем 
высушите. 

• Хранить доски или в подвешенном состоянии, или просто, поставив их вертикально. 

• Новую, сухую доску перед началом нужно смазать льняным или подсолнечным маслом, 
когда масло полностью впитается, повторить процедуру еще несколько раз. Ни в коем 
случае нельзя использовать для пропитки машинное масло или любое другое, 
предназначенное для промышленных работ! 

 

Поднос пластиковый 
 

Гладкие пластиковые легко моющиеся подносы предназначены для предприятий 
общественного питания 

Фото Артикул Наименование 
Длина, 

мм 
Ширина, 

мм 
Материал 

Норма 
упаковки, 

шт 

 

- 
Поднос 

пластиковый470х345 
470 345 полистирол 25 

- 
Поднос 

пластиковый470х360 
470 360 полипропилен 25 

- 
Поднос 

пластиковый470х360 
470 360 полистирол 25 
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